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‘ Etiquetado de la Comidas Preparadas

COMIDAS ENVASADAS

R 1169/2011:

a) Denominacién _ del alimento.

b) Lista de ingredientes ;

c) Ingrediente o coadyuvante tecnolégico que cause alergias o intolerancias

« Composicién tipogréfica diferente (tipo de letra, el estilo o el color de fondo).
« «contiene» seguida del nombre de la sustancia (si no hay ingredientes)

d) Cantidad de determinados _ingredientes (si figura o se asocia en la
denominacién del alimento o se destaque en el etiquetado).

e) Cantidad neta_del alimento;
f) Eecha de duracién minima o la fecha de caducidad




de elaboracion de Comid:

Etiguetado de la Comidas Preparadas

COMIDAS ENVASADAS

R 1169/2011:

g) Condiciones especiales de conservacion y/o las cond iciones de

utilizacién _(Cuando requieran unas condiciones especiales de conservacion
ylo de utilizacién). Con el fin de permitir la conservacion o utilizacion
adecuadas de los alimentos una vez abierto el envase, se indicaran, cuando
proceda, las condiciones y/o la fecha limite de consumo.

h) Nombre o la razén social y la direccién

alimentaria.

del operador de la empresa

j) Modo de empleo _en caso de que, en ausencia de esta informacion, fuera dificil
hacer un uso adecuado del alimento;

1) Informacién nutricional

Etiguetado de la Comidas Preparadas

COMIDAS ENVASADAS

R 1169/2011: Otras Indicaciones

v Condiciones fisicas o sobre el tratamiento especifico: en polvo,
recongelado, liofilizado, ultracongelado, concentra

v' Se venden descongelados, designacion «descongelado ». Salvo:

[ Ingredientes presentes en el producto final (materias primas de
comidas preparadas).
[ Congelacién es una fase necesaria o descongelacién no afecta
negativamente en cuanto a su seguridad o calidad.
v’ «Envasado en atmésfera protectora

».

do o ahumado.

s de elaboracion de Comidas

Etiguetado de la Comidas Preparadas

COMIDAS ENVASADAS

RD 1334/99:
v Lote:

[ salvo que en la F. Caducidad o F. de duracién minima
figure con mes y afio.

(RD 1808/91)
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‘ Etiguetado de la Comidas Preparadas

COMIDAS ENVASADAS

R 853/04:
v MARCA IDENTIFICATIVA?:

ES
26.00001/GR
CE

‘ Etiguetado de la Comidas Preparadas

COMIDAS NO ENVASADAS PROPORCIONADAS POR COILECTIVIDA DES

R 1169/2011.:

v" Alimentos que se presenten sin envasar para lavent  aal
consumidor final y a las colectividades:

[ oObligatoria la indicacion de las menciones respecto a las
sustancias que causan alergia o intolerancia

[ No seré obligatoria la indicacién de las demas menciones

) EEMM podréan establecer medidas nacionales.
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‘ Etiguetado de la Comidas Preparadas

COMIDAS NO ENVASADAS PROPORCIONADAS POR COLECTIIVIDA DES

RD 126/2015
v Alimentos entregados por las colectividades:

[ sirven comidas, como bares, cafeterias, restaurantes,
comedores escolares o de empresa y similares.

[ venden alimentos sin envasar o envasados a peticion del
consumidor, como por ejemplo fiambres, panes, sandwiches,
tartas, comidas preparadas u otros alimentos a granel.
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‘ Etiquetado de la Comidas Preparadas ‘ ‘ Etiquetado de la Comidas Preparadas ‘ ‘ Etiguetado de la Comidas Preparadas ‘
COMIDAS NO ENVASADAS PROPORCIONADAS POR COLECTIVIDA DES COMIDAS NO ERVASADAS PROPORCIONADAS POR COLECTIVIDA DES COMIDAS NO ENVASADAS PROPORCIONADAS POR COLECTIVIDA DES
RD 126/2015 RD 126/2015 RD 126/2015
v" Alimentos entregados por las colectividades: [ Indicarse de forma facilmente visible y accesible para los consumidores, el [ Informacion de forma oral _, debera existir también un registro
) En la comercializacion de los alimentos entregados por las Iquuizrn(Zeel;;:a;:?;L?::::::;ﬁ;ta:zde" obtenerésta _informacion o a escrito o electrénico (medlante‘flchas. de productos, re;etas .de
colectividades que se presenten sin envasar, solo debe indicarse ) o i ) - . o los platos elgborados,...)‘, de los mgredlente‘s que es obligatorio
los ingredientes o coadyuvantes tecnolégicos que causen 4 si dgntro del establec!mlen.to existen distintas seccnone§ la indicacion declarar (reglstrgs accesibles para las autoridades de control y
. . . . L relativa a debe estar disponible en cada una de las secciones . para los consumidores).
alergias o intolerancias y se utilicen en la fabricacion o la o ) ocal | | » ;
elaboracién de un alimento y sigan estando presente enel 0 necesarios en locales en 10s que 10s consumidore S no eligen su (GUlA AECOSAN SOBRE RD126/15. 2015)

comida_sino que se les suministran aquellas especificamente adaptadas a
sus necesidades en funcién de sus alergias o intolerancias alimentarias
(comedores escolares, hospitales,etc.)

producto acabado




COMIDAS NO ENVASADAS PROPORCIONADAS POR COLECTIVIDA DES

RD 1420/2006 ANISAKIS

[ Los establecimientos pondran en conocimiento de los
consumidores _que los productos de la pesca han sido sometidos a
congelacion en los términos establecidos, a través de los
procedimientos que estimen apropiados, entre otros, mediante carteles
o en las cartas-mend .

Ejemplo: boquerones en vinagre, sushi, tataki, tartar, etc.




